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C’EST BIEN 
PLUS QUE ÇA

CECI N’EST PAS SEULEMENT UN FOUR

Un service
5 ÉTOILES 

UNE GARANTIE  
PIÈCES DE 3 ANS

 �Fiabilité assurée :  
des composants haut de 
gamme (ex : charnières de 
porte en inox : testées pour  
+ de 200 000 ouvertures)

1 2 UN ACCOMPAGNE-
MENT TERRAIN  
COMPLET   

 �Avec démonstration et 
formation sur demande, 
réalisées par nos experts 
produits

DÉCOUVREZ VOTRE  
NOUVEAU FOUR À CUISSON

ULTRA-RAPIDE 
Pour griller, cuire, gratiner, toaster, 

réchauffer ou régénérer

P I È C E Sgara
ntie

gara
ntie
ansans

FOUR À CUISSON ULTRA-RAPIDE



UN SUPPORT  
DIGITAL COMPLET

 �13 vidéos tutos de prise en main 
 �Recettes Sofra’Crock de notre 
cheffe Gabriella Christine Da 
Rocha, victorieuse de l’émission 
«Le meilleur Pâtissier - La 
revanche des finalistes»

UN SERVICE  
APRÈS-VENTE DÉDIÉ 

 Des techniciens experts 
 �Un stock de pièces détachées 
permanent
 Une hotline à votre disposition

UNE AIDE AU  
FINANCEMENT   

 �Votre four pour seulement 
185€/mois (sur 36 mois)*

 �Amorti en vendant 
seulement 3 produits de plus 
par jour (croque-Monsieur, 
sandwich, pizzas...)  
*Voir P.11
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AUGMENTEZ VOTRE CHIFFRE D’AFFAIRES
& VOS PROFITS GRÂCE AU SOFRASPEED2®

FACILE À NETTOYER
 Facile à nettoyer avec ses angles arrondis

 Filtres à graisse et à air démontables  
pour l’entretien

 Entretien simplifié grâce à l’usage d’une 
Boite de protection en téflon anti-adhésive, 

pour un nettoyage rapide et sans effort  
(vendu séparément, à retrouver p.10 )

 Un écran couleur tactile 7 pouces qui 
permet une prise en main simplifiée

 Possibilité de créer soi-même avec plus  
de 1000 recettes

 Ajout de photos pour personnaliser ses 
recettes 

 Programmes : Jusqu’à 15 étapes  
par cuisson

FACILE À UTILISER

 Noir ou gris anthracite

DISPONIBLE 
EN 2 COLORIS
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 Le four n’a pas besoin de  
hotte d’extraction 

 Il suffit de le brancher  
sur une prise monophasée

 Faible encombrement :  
installation dès  

60 cm de comptoir
 24 recettes des grands 
classiques du snacking, 
préchargées, pour une 

utilisation immédiate 

FACILE À
INSTALLER
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CUISINEZ
VITE & BIEN !

Croque 
Monsieur

Fondant 
Chocolat

hot-dogHamburger TARTINE DE 
Noël

Tacos  
spécial

Découvrez toutes nos recettes sofra’crock & bien + encore !
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60 90ss

RÉCHAUFFER TOUT EN GARDANT  
LE CROUSTILLANT & LE CROQUANT !

60s15s
HOT-DOGGAUFRES

75s
BUNS

60s
HAMBURGER

MINI TARTES  
AUX POMMES

PIZZA
GARNIE

45
CROQUE

MONSIEUR

s

 Allumer le SOFRASPEED2®
 Éteindre le SOFRASPEED2®

 Charger des recettes sur une clé USB
 Mettre vos photos 

 Modifier la sonnerie
 Supprimer une recette

 Créer un dossier
 Mettre un message

 Enregistrer une recette
 Modifier une recette

 Modifier la vitesse du ventilateur
 Sauvegarder une recette

POUR VOUS AIDER AVEC 
VOTRE FOUR SOFRASPEED2®

RETROUVEZ TOUS 
NOS TUTOS

Découvrez tous nos 
TUTOS Vidéos & bien  

+ encore !
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SEULEMENT 470 MM 
DE PROFONDEUR ENTRE 

CHAQUE PIED

FILTRES  
DÉMONTABLES

CHARNIÈRES  
EN INOX

ÉCRAN  
TACTILES 7’’

PORT USB

POIGNÉE  
DESIGN &  

ERGONOMIQUE

PORTE-PLATEAUX / ACCESSOIRES

ÉCRAN COULEUR  
TACTILE 7 POUCES

CHARNIÈRES EN 
INOX TESTÉES  
SUR + DE 200 000 
OUVERTURES !

•	SOFRASPEED2N
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VOTRE FOUR ULTRA-RAPIDE ÉVOLUE : 

DÉCOUVREZ TOUTES  SES NOUVEAUTÉS
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CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
 Écran tactile couleur 7’’ + Système de cuisson intelligent : archivez + de 1000 recettes  
 Interface de navigation intuitive  Utilisation simple et efficace  Messages de cuisson 

personnalisables  Affichage des instructions pendant la cuisson  Mises à jour via USB : logiciel 
& recettes  Rappel de nettoyage  Alerte au démarrage avec date du dernier nettoyage  
 Fonction d’auto-diagnostic  Assistance automatique en cas d’anomalie  12 sonneries au 

choix  Touche rapide : lancez votre recette d’un simple toucher  Compteur de recettes : 
analysez vos recettes les plus utilisées  Charnières de porte renforcées en acier inoxydable 
pour une durabilité prolongée  1 diffuseur : parfaite répartition des ondes dans la chambre 
de cuisson  Filtre catalytique intégré  Filtre à air facile d’accès  Température maximum : 
280°C  Branchement sur 1 prise monophasée

4 ACCESSOIRES EN DOTATION
 Pelle avec protection sur les côtés  Panier en téflon rectangulaire  Plaque ronde à Pizza  
 Disque en téflon

RÉF. COLORIS VOL.
(L)

PUISS.
MAX. (W)

MICRO 
ONDES

(W)

AIR CHAUD
CONVECT.

(W)

POIDS
(KG)

DIMENSIONS (L X P X H) (MM)

EXTÉRIEURES CHAMBRE

SOFRASPEED2N Noir 18 3 500 1 500 3 000 60,5 450 x 647 x 660 317 x 315 x 188

SOFRASPEED2G Gris  
anthracite 18 3 500 1 500 3 000 60,5 450 x 647 x 660 317 x 315 x 188

TECHNOLOGIES
COMBINÉES3

•	�Convection 
(rayonnement 
infrarouge)

•	Micro-ondes
•	Air pulsé

FONCTIONS
PRINCIPALES3

•	Décongélation
•	�Remise en 

température
•	Cuisson

837 mm

•	SOFRASPEED2N•	SOFRASPEED2G
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OPTIMISEZ VOTRE FOUR  
AVEC NOS ACCESSOIRES ESSENTIELS

PELLE AVEC POIGNÉE
400 x 270 x 70 mm

RÉF : PA27SOF

PANIER DE CUISSON EN 
TÉFLON AVEC FOND NID 

D’ABEILLE
280 x 210 x 25 mm

RÉF : PAPAN

TAPIS EN TÉFLON ROND  
NID D’ABEILLE

Diamètre : 210 mm  
Hauteur : 1 mm

RÉF : PATEF

PLAQUE À PIZZAS 
RONDE

Diamètre : 257  
Hauteur : 20 mm

RÉF : PAPIZ

PANIER DE CUISSON EN  
TÉFLON AVEC FOND 

PLEIN
222 x 290 x 30 mm

RÉF : PAPANP

PLAQUE - 5 MOULES
280 x 290  mm

RÉF : PAMOU5

PLAT DE CUISSON ROND
Diamètre : 240 mm

Hauteur : 30 mm

RÉF : PAPLAR

PANIER AVEC CONTOUR 
RENFORCÉ

280 x 280 x 20 mm

RÉF : PAPANRF

PLAQUE REVÊTEMENT  
TÉFLON

295 x 306 x 40  mm

RÉF : PAPLAQ-2

PINCE POUR PLATS  
RONDS ET CARRÉS

Longueur : 200 mm

RÉF : PAPIN

TAPIS DE CUISSON  
EN TÉFLON 

(Vendus par 5)
300 x 300 mm

RÉF : PATAP

BOITE DE PROTECTION
Protège la chambre de 

cuisson

RÉF : PABOITE

PLATEAU DE CUISSON 
PLAT

222 x 285 x 20 mm

RÉF : PAPLAT

PLAQUE CARRÉE  
AVEC SURFACE GRILL

292 x 286 x 10 mm

RÉF : PAGRI

N
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Sous réserve de modifications des conditions financières, offre valable jusqu’au 31 mars 2026. Montant indicatif au 1er février 2026, sujet à 
variation des taux d’intérêt. Valable uniquement en France Métropolitaine. Financé en location financière, selon stock disponible et sous 
réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre organisme financier. Livraison et installation assurées par un professionnel 
revendeur/installateur. L’utilisateur s’engage à assurer le four pendant toute la période de location. Garantie constructeur un an (excepté le 
bris de matériel, utilisation non conforme, catastrophes naturelles, vandalismes)

* �Chiffres donnés à titre indicatif; calculs réalisés à partir d’un prix de vente de 5€ avec cout de revient 1€; nous déclinons toute  
responsabilité en cas de résultat inférieur aux projections.

185 € HT/mois 
(sur 36 mois)

AMORTI EN 3 ANS EN VENDANT  
3 PRODUITS FINIS DE PLUS PAR JOUR ! *
(croque-monsieur, sandwichs, pizzas...)

1PRÉSERVEZ
Votre trésorerie

2 DÉVELOPPEZ
Votre activité

3 AUGMENTEZ
Votre Chiffre 
d’Affaires
& Vos Profits

Pour plus d’informations, N’hésitez pas à nous contacter

 +33 (0)1 75 30 20 50  commercial@sofraca.fr

TÉLÉCHARGEZ  
LE FORMULAIRE DE 

FINANCEMENT
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Frédéric SARAMON
06 76 22 55 75
01 75 30 20 40
export@sofraca.fr

EXPORT MANAGER GROUPE

Scann ez-mo i  !

Nous sommes à votre écoute
Votre service commercial 

 +33 (0)1 75 30 20 50 

 commercial@sofraca.fr

23 quai de l’Industrie  
91200 ATHIS-MONS - FRANCE
www.sofraca.fr

VOS INTERLOCUTEURS EN DIRECT
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Mickael BLEY
06 07 68 19 91
mickael.bley@groupe-furnotel.com

Florence KASUBA
06 21 83 08 60
florence.kasuba@groupe-furnotel.com

Pascal PLAISANCE
06 72 01 83 59
pascal.plaisance@groupe-furnotel.com

Frédéric MITZAIKOFF
06 72 01 83 58
frederic.mitzaikoff@groupe-furnotel.com

Angélique LAROUMET
06 11 74 64 52
angelique.laroumet@groupe-furnotel.com

Stéphane CHAMPION
06 70 03 77 75

stephane.champion@groupe-furnotel.com

Benoît VANDAELE
06 72 01 83 64

benoit.vandaele@groupe-furnotel.com

Damien MARCERE
07 86 09 46 45
damien.marcere@groupe-furnotel.com

Stéphan THOUIN
06 08 31 55 77

stephan.thouin@groupe-furnotel.com

SERVICE COMMERCIAL 
01 75 30 20 50

commercial@sofraca.fr

Benjamin POLY
06 07 22 80 27

benjamin.poly@groupe-furnotel.com

Frédéric NGUYEN-PHUOC
06 07 27 15 81

frederic.nguyen-phuoc@groupe-furnotel.com

Yann TROUVÉ
06 72 01 83 60

yann.trouve@groupe-furnotel.com


